
Prix pour chaque 
commande servie 
en chambre

8€ Nous avons une 
carte des allergènes

Taxes incluses

Demandez le service en chambre 
ou le ramassage du chariot en 
appelant le restaurant (poste 806)

13:00 - 22:30 

Menu Room Service

Chips de pomme de terre....................2,80 €

Assortiment d’olives.............................3,50 €

Amandes salées....................................3,50 €

Santoña anchois 00 (u.).........................3,20 €

Anchois marinés au vinaigre  
au “pico de gallo” (5u.)........................8,90 €

Guilde (u.)..............................................3,50 €

Moules marinées maison......................9,50 €

Dés de saumon fumé  
marinés (5u.).......................................13,50 €

Foie gras mi-cuit à la gelée de  
muscat (60g).......................................22,00 €

Mini saucisses sèches...........................7,50 €

Assortiment de fromages aux  
coings et noix 1/2 portion..................10,20 €

Assortiment de fromages aux  
coings et noix de race 1 portion........18,20 €

Table de charcuterie Ransol de  
Cal Jordi......................................        19,50 €

Jambon ibérique de bellota 5J  
tranché à la main (50g).......................21,00 €

Jambon ibérique de bellota 5J  
tranché à la main (100g).....................35,00 €

Pain cristal avec tomate.......................4,70 €

Salade russe au bonite et aux  
câpres de capucine.............................12,00 €

Les “bravas” de l’Isard.........................8,90 €

Croquettes au jambon, aux cèpes  
ou de tête et pied de veau (4u.)..........9,90 €

Crème de thym au foie gras et  
œuf poché bio 1900...................        16,40 €

Esqueixada de morue avec purée de  
poivrons et sphérification d’olive.......14,90 €

Petits légumes vapeur avec œuf  
poché bio 1900...................................17,50 €

Asperges blanches, asperges  
vertes, noix de Saint-Jacques  
et saucisse de Ransol..........................19,20 €

Pâtes fraîches avec sauce de  
crabe de rivière...................................15,50 €

Cannellonis rôtis XL à la  
béchamel truffée................................17,50 €

Tentacule de poulpe avec joue  
de porc ibérique et panais.................23,50 €

Morue à l’andorrane...................        26,50 €

Notre fricandó aux morilles séchées  
et croustillant d’aubergine.........        22,50 €

Burger Wagyu farci au fromage fumé avec 
oignons croustillants, chips de pommes de 
terre et sauce au foie gras.................19,50 €

Faux-filet de vache des Pyrénées......29,50 €

Garnitures: Salade verte, parmentier truffé, 
poivrons del piquillo ou frites maison.

À grignoter toute la journée

Douceurs et pas que

Pour le déjeuner et le dîner
13:00 - 22:30 

13:00 - 22:30 

13:00 - 15:30 / 20:00 - 22:30

Notre cheesecake.......................................................................................................6,90 €
Brownie à l’Isard..........................................................................................................6,90 €
Truffes glacées au chocolat noir 70 % cacao Grand Cru d’Oriol Balaguer................8,70 €
Yaourt nature avec confiture de fraises ou d’abricots................................................4,90 €
Assiette de fruits naturels...........................................................................................6,50 €
Glaces Sandro Desi.....................................................................................................6,90 €


